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Notre missien ?

En 2019, Katia, entrepreneuse dans [dme et
adepte du Mieux Manger, se lance un defi ambitieux :
créer des recettes trées gourmandes, inattendues et
vraiment naturelles pour le petit-déjeuner, le goUter et
laperitif |

La création est au coeur de notre demarche |

Nous avons fait confiance a ‘Agence Rosapark et @
Lea Morichon pour readliser les illustrations de nos
packagings et creer lunivers graphique colorée et
original de BAM&Co.

De jour en jour, I'éequipe s‘agrandit et Katia s’entoure
de pepites sur-motivees pour transmettre ses belles
valeurs.

En juin 2021, la gamme BAM&CO Création a
destination des epiceries fines est devoilée !
Fini les compromis : nos produits sont gourmands,

naturels, fabriqués en France et donnent envie !



La fabrication francaise
mise d I’honneur !

Chez BAM&Co on a le goUt des choses
bien faites, c'est pourquoi Nous avons choisi
une production frangaise pour garantir la
qualite et la tracabilite de nos déelicieux
produits |

Plus exactement, tous nos produits sont
fabriqués en Ile-de-France sauf notre
houmous qui lui, est produit dans le
Loir-et-Cher.




Que des ingrédients Bis,

connud de tous !

Parce que nous mettons le Bien Manger @
'honneur, nos produits sont fabriques @
partir d'ingredients connus de tous : aucun
additif, conservateur, sucre raffiné ni
arome artificiel ... |

De plus, tous nos ingredients sont issus de
'Agriculture Biologique.

Quant & ceux venus de loin (la noix de
coco, le chocolat, le cacao et le sucre non
raffing), ils sont en plus issus du
Commerce Equitable.
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BIOLOGIQUE



NOS ENGAGEMENTS

Naturellement sans gluten

Nous avons fait le choix dutiliser des
farines et de lavoine sans gluten, tous Nos
produits sont donc naturellement sans
gluten.

100% Veqgie

Nous proposons des alternatives vegetales
gourmandes. C’est pourquoi, nous utilisons
de la compote de pomme en
remplacement des oeufs et de la puree
damande en remplacement du beurre.
Ainsi, tous nos produits sont Vegan, sauf le
Granola Figue et Miel.

Notre philsssphie ?
Ememﬁe/bémé/emdemé&mdel@éaﬁe.é




Dorés longuement au four, nos granola sont croustillants,
naturels et super gourmands pour le petit-dejeuner.
A deqguster tout seul ou a pimper avec vos ingredients

\ preferes dans un bol de fromage blanc |

sans sucre super Sans huile
raffine croguant de palme
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Fraise et Chia B Abricot et Chia §
Fabriqué en France . abriqué en Fi i

81% DE FRUITS

Fraise et Chia Figue ot Chia
%) o

Enfin des confitures avec un vrai gout de fruits !

Découvrez nos recettes innovantes : des
preparations riches en fruits et naturels grdce aux
delicieuses graines de chia qui remplacent la

pectine.
sans sucre Beaucoup
raffiné de fruit
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NOS BISGUITS
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Nos petits carrés gourmands
pour une pause 1007% plaisir !

Nos savoureux biscuits sont aussi naturels que bons.
Une nouvelle gamme d’'essentiels dont vous ne
pourrez plus vous passer |

raffineé
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NOS CRAGKERS
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CRACKERS
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Nos crackers a croquer ou a tartiner !

Ces petits carrés croquants aux recettes inédites
sont parfaits pour accompagner vos tartinables ou
fromages preferes.




NOS GRANOLA SALES

& pRix

§ EPICURES
j E’EPICERIE
“PTENE

U

Les Granolas salés remplacent les traditionnels
chips ou biscuits apéritif !

Déqgustez ces peépites croustillantes telles quelles @
Iapéeritif ou apportez saveur et crogquant a vos
soupes et salades !




BAM&Co Créeation, c’est surtout une jeune équipe
de passionnés qui s’active pour relever tous les déefis !




BAM&Co remporte la
meéedaille d’argent au Grand
Prix Stratégie du Design
2020, dans la catégorie
Design Packaging.

Consulter larticle

PRINTEMPS DU GOUT
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BAM&CO est en vitrine du Le Granola Salé BAM&Co
Printemps du GoUt au récompenseé au Prix
Printemps Haussmann en Epicures 2020, dans la

plein coeur du quartier de catégorie Apéritif

Saint-Lazare a Paris !

Consulter larticle



https://www.strategies.fr/evenements/241990/241296
https://epicures.monde-epicerie-fine.fr/participe-au-trophee/les-laureats-2020/
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GONTACT

Valentine Schmitt

Marketing@bam-et-co.com
00.70.94.13.00




